Febras de porco de Cebolada

Nacos de porco grelhados : lombo de porco, cru(131%), ananas em calda(13%), sal(2%), salsa fresca, crua(2%). Cebolada c/

polpa de tomate: polpa de tomate(20%) (sumo de tomate concentrado, dgua, sal, antioxidante (E330)), cebolada(80%) [cebola,

crua(107g cebola, crua para 100g cebolada), vinagre (contém SULFITOS), sal(0%), louro, folha, azeite].

(Por 1009Q)

Energia: 123 Kcal /516 K]
Linid 42 d g d 14 516KJ LiPIDOS SATURADOS H. CARB.

ipidos: 4, 0s quais Saturados: 1,

p g a & 12 3Keal 4,2g 1143 1183
Hidratos de carbono: 1,8 g dos quais Acucares: 1,7 g

6%*
Proteinas: 20 g sa:19g o .
*Dose de Referéncia para um adulto médio (8400 kJ/2000 kcal)

Contém: Didxido de Enxofre/Sulfitos

Denominacao Comercial: Febras de porco de Cebolada
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