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Frango de Fricassé

frango inteiro sem pele, cru(52%), vinho maduro branco (contém SULFITOS), cebola, crua, sumo de limao, alho, cru, gema de ovo
de galinha, classe M, crua(9%) (contém OVOS), farinha de trigo T55 sem fermento(8%) (GLUTEN), caldo de galinha, cubos (sal,
intensif. sabor(E621, E627, E631), gordura de palma e totalmente hidrogenada, amido, aromas, gordura e carne de galinha,

curcuma, salsa, xarope de caramelo, maltodextrina, antiox.(E392)), azeite, salsa fresca, crua, pimenta branca, moida, louro, folha.

(Por 1009)
Energia: 154 Kcal /646 K] Fibra: 1,5 g

Lipidos: 3,9 g

646KJ LiPIDOS SATURADOS

dos quais Saturados: 0,8 g 154k 39 08
cal 19 ,8g

Hidratos de carbono: 10 g dos quais Agucares: 1,7 g

8%*

Proteinas: 12 g sal:0,33 g

©)

Contém: Gluten, Ovos, Didxido de Enxofre/Sulfitos
Pode conter vestigios de Aipo, Mostarda

Denominagdo Comercial: Frango de Fricassé

AGCUCARES ~ PROTEINAS SAL
1,7¢ 12¢ 0,33¢

*Dose de Referéncia para um adulto médio (8400 kJ/2000 kcal)
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