Bife de frango com molho de mostarda e mel

Cogumelos laminados (cogumelos laminados, agua, sal, regulador de acidez (acido citrico), antioxidante (acido ascorbico),
SULFITOS), vinho da Madeira (contém SULFITOS), Manteiga com sal (contém LEITE), Farinha de trigo tipo 55 com fermento
(GLUTEN), Caldo de carne, cubos (sal, gordura vegetal hidrogenada e ndo hidrogenada (palma), intensif. sabor (E621, E629,
E631), extrato de carne, acucar, xarope de caramelo, cebola, maltodextrina, cenoura, salsa, aromas, AIPO), louro, folha, Molho
inglés (dgua, vinagre de alcool, sal, acicar amarelo, molho de SOJA (adgua, SOJA, TRIGO, sal), melago, corante (E150d), extrato de

MALTE e de tamarindo, especiarias), Cebola com casca, alho DESCASCADO, pimenta branca, grdo, Sal grosso.

(Por 1009Q)

Energia: 0 Kcal /0 K]

0KJ LiPIDOS SATURADOS H. CARB. ACUCARES PROTEINAS SAL
Lipidos: 0,00 d is Saturados: 0,00

pldos: DUV 8 05 quals Saturados: LU & Oksl 0,00, 000, 000, 000, 0005 0,95

Hidratos de carbono: 0,00 g dos quais Agucares: 0,00 g

0%*
Proteinas: 0,00 g sal:0,95 g o .

*Dose de Referéncia para um adulto médio (8400 kJ/2000 kcal)

Contém: Gluten, Soja, Leite, Aipo, Diéxido de Enxofre/Sulfitos
Pode conter vestigios de Ovos, Frutos Casca Rija

Denominacdo Comercial: Bife de frango com molho de mostarda e mel

Instru¢des de Conservacdo: Consumo Imediato
Validade: Consumo Imediato
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