Empadao de atum

batata, crua, atum em 6leo de girassol (ATUM, éleo de girassol, sal), leite UHT meio gordo (LEITE), cebola, crua, polpa de tomate

(sumo de tomate concentrado, agua, sal, antioxidante (E330)), azeite, creme vegetal, 72% matéria gorda (6leos vegetais (palma e

seus derivados, girassol, soja) em propor¢8es varidveis, dgua, sal, soro de LEITE em p6, emulsionante (E471, E322 (SOJA)),
conservante (E202), aromas, antioxidante (E306, E304i), corante (E160ai), vit. A, regulador de acidez (E330)), sal, ovo de galinha,

classe L, cru (contém OVOS).

(Por 1009)

Energia: 161 Kcal /674 K]
Lipidos: 9,2 g dos quais Saturados: 1,9 g

Hidratos de carbono: 11 g dos quais Agucares: 1,8 g

Proteinas: 7,5 g Sal: 0,64 g

Contém: Ovos, Peixe, Soja, Leite

Denominagdo Comercial: Empadéo de atum

Instrucdes de Conservacdo: Consumo imediato

674KJ LiPIDOS SATURADOS H. CARB. AGUCARES ~ PROTEINAS SAL
161 Keal 9,2g 1,9g 11g 1,8g 7,5¢ 0,64g

8%*

*Dose de Referéncia para um adulto médio (8400 kJ/2000 kcal)

Validade: Consumo imediato
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