osgb:rrte. Perna de peru no forno

COIMBRA

Perna de peru no forno: Perna de peru com pele, crua, Molho de carne 2 (tempero) [banha de porco(31%), 6leo alimentar(27%),
vinho branco(25%) (DIOXIDO DE ENXOFRE/SULFITOS), sal(6%), alho(5%), colorau(3%), salsa(2%), farinha de trigo(2%) (GLUTEN),
louro, folha(0%)]. Batata assada: batata fresca(71%) (batata, conservante (E223) (SULFITOS)), Molho de carne 2 (tempero)(29%).

(Por 1009Q)

Energia: 280 Kcal /1173 K] Fibra:0,8 g
Livid 23 q is s d 4 9 1173KJ LiPIDOS SATURADOS H. CARB. AGUCARES PROTEINAS SAL
ipidos: os quais Saturados: 4,

P & o & 280kal 23, 49 73 09 10 205
Hidratos de carbono: 7,3 g dos quais Agucares: 0,9 g

- @ &
Proteinas: 10 g sal:2,0g o .
*Dose de Referéncia para um adulto médio (8400 kJ/2000 kcal)

Contém: Gluten, Didxido de Enxofre/Sulfitos
Pode conter vestigios de Aipo, Mostarda, Sementes de Sésamo

Denominacdo Comercial: Perna de peru no forno

Instrucdes de Conservacdao: Consumo imediato
Validade: Consumo imediato
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