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Lombinhos de pescada cozidos

Lombinhos de pescada no forno: lombinhos de pescada ((PEIXE)), cebola, crua, Vinho maduro branco (DIOXIDO DE
ENXOFRE/SULFITOS), Pimento verde, farinha de trigo (GLUTEN), sal, azeite. Puré de batata: batata fresca(95%) (batata,
conservante (E223) (SULFITOS)), leite UHT meio gordo(13%) (LEITE), creme vegetal a 72%(2%) (6leos vegetais (palma e seus
derivados, girassol, soja) em propor¢des variaveis, agua, sal, soro de LEITE em p6, emulsionante (E471, E322 (SOJA)), conservante

(E202), aromas, antioxidante (E306, E304i), corante (E160ai), vit. A, regulador de acidez (E330)), sal(0%).

Energia: 96 Kcal /401 K]
Lipidos: 1,8 g
Hidratos de carbono: 12 g

Proteinas: 5,5 g

(Por 1009)
Fibra: 1,1 g
q < cat d 047 401KJ LiPIDOS SATURADOS H. CARB. ACUCARES PROTEINAS SAL
0s quals saturados: B,4/ 8 9BKeal 18¢ 047, 12 16 55 14g

dos quais Agucares: 1,6 g

@

*Dose de Referéncia para um adulto médio (8400 kJ/2000 kcal)

sal: 1,48

Contém: Gluten, Peixe, Soja, Leite, Di6xido de Enxofre/Sulfitos

Denominacdo Comercial: Lombinhos de pescada cozidos

Instrucdes de Conservacdo: Consumo imediato

Validade: Consumo imediato
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