Rojdes a beird(44%): pa de porco, crua(67%), banha de porco, vinho maduro branco (contém
SULFITOS), alho, cru, pimentdo doce (colorau), p6, louro, folha, sal, pimenta branca, moida. Batata
cozida: batata gand (esp. cozer) sc(110%), sal(1%). Couve cozida: dgua, couve lombarda, crua(19%),

sal(1%). Azeitonas c/ alho, orégaos e azeite: azeitona preta oxidada (azeitonas pretas, agua, sal,

Rojdes a beira

regulador de acidez (E270), estabilizador de cor (E579)), azeitona macanilha (azeitonas, agua, sal, ervas

aromaticas).

(Por 1009Q)

Energia: 275 Kcal /1151 K]
Linidos: 23 g < dos: 6.4 1151KJ LiPIDoS SATURADOS H. CARB. AGUCARES ~ PROTEINAS SAL
ipidos: 0s quais Saturados: O,

P & a & 275ka 23 64y 83 14y 605 1,1
Hidratos de carbono: 8,3 g dos quais Agucares: 1,4 g

. P
Proteinas: 6,0 g sa: 1,1g o .
*Dose de Referéncia para um adulto médio (8400 kJ/2000 kcal)
Contém: Diéxido de Enxofre/Sulfitos
Pode conter vestigios de Aipo, Mostarda, Sementes de Sésamo
Denominagdo Comercial: Rojdes a beird
Instrucdes de Conservacdo: Consumo imediato
Validade: Consumo imediato
B Receitas: Restaurante | 503951889 | R. Fernandes Martins Lt 19 loja Tz | 3030-300 Coimbra | (+351) 239 780 133 | ?8.1 (;.2026
v2.6

geral@saboreartecoimbra.com



