osgb:rrt: Bacalhau a narciso

COIMBRA

Bacalhau a narciso: Vinho maduro branco (contém SULFITOS), Farinha de trigo tipo 55 (GLUTEN), Pimento vermelho, Pimento
verde, bacalhau posta c/lombo extra 400/600gr (BACALHAU, agua e sal), sal, azeite. Batata frita: batata inteira, fresca(100%)
(batata, conservante (E223) (SULFITOS)), Sal grosso(0%), éleo alimentar.

(Por 1009Q)
Energia: 89 Kcal /373 K] Fibra:0,7 g
Liidos: 3.3 . . dos: 0.40 373KJ LIPIDOS =~ SATURADOS ~ H.CARB.  AGUCARES | PROTEINAS SAL
os: 3, os quais Saturados: O,

" & et et & 8%= 3,3 040y 80z 055 105 = 24
Hidratos de carbono: 8,0 g dos quais Agucares: 0,50 g

Proteinas: 1,0 g sal:2,4 g o L

*Dose de Referéncia para um adulto médio (8400 kJ/2000 kcal)

Contém: Gluten, Peixe, Dioxido de Enxofre/Sulfitos
Pode conter vestigios de Soja

Denominacdo Comercial: Bacalhau a narciso

Instrucdes de Conservacdao: Consumo imediato
Validade: Consumo imediato
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