Carne de porco a Portuguesa

lombo de porco, cru, 6leo alimentar (6leo de soja refinado, 6leo de girassol refinado), salsa fresca, crua, sal, azeitona preta
oxidada (azeitonas pretas, dgua, sal, regulador de acidez (E270), estabilizador de cor (E579)), pickles em vinagre (couve-flor,

cenoura, pepino, pimento (em propor¢des variaveis), dgua, sal, vinagre de VINHO (SULFITOS)).

(Por 1009Q)

Energia: 205 Kcal /857 K]
Loidos: 10 g . dos 2.7 857KJ LIPIDOS = SATURADOS ~ H.CARB.  ACUCARES  PROTEINAS SAL

ipidos: 0s quais Saturados: 2,

P & a & 205ksl  10; 27y 003 005 29 2,0
Hidratos de carbono: 0,03 g dos quais Agucares: 0,05 g

10%* D
Proteinas: 29 g sa:2,0g o .
*Dose de Referéncia para um adulto médio (8400 kJ/2000 kcal)

Contém: Didxido de Enxofre/Sulfitos

Denominagdo Comercial: Carne de porco a Portuguesa

Instrugdes de Conservacdo: Consumo imediato
Validade: Consumo imediato
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