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Pao de Baguete Rustica

INGREDIENTS

Farinha de trigo El(farinha de TRIGO mole, agente de tratamento da farinha (acido ascorbico), enzimas), Agua, Massa de
fermento, farinha de milho, Sal, Massa Fermento Liquido [farinha trigo Ef (farinha de TRIGO mole, agente de tratamento da
farinha (acido ascorbico), enzimas), Agual, farinha de trigo sarraceno, Sal, Farinha de malte (GLUTEN), Levedura , GLUTEN de

trigo. Pode conter vestigios de Ovos, Soja, Leite, Frutos Casca Rija, Sementes de Sésamo, Dioxido de Enxofre/Sulfitos.

NUTRICIONAL DECLARATION (por 180g)

Energy: 1704 KJ / 407 Kcal Lipids: 3.3 g, of which Saturated: 2.1 g
Carbohydrates: 53 g, of which Sugars: 8.5 g Fiber: 7.6 g

Proteins: 38 g Salt:18 g

ALLERGENS

®

Contains: Gluten
Can contain traces of Soybeans

PROBUCT CHARACTERISTICS

Commercial Name: P3o de Baguete Rustica

Origin Countre: Portugal

Packed by: MOVELIFE, R. Dr. Carlos Pires Felgueiras 173, 2A - 4470-157 Maia
Formatos: Small (80 gJ; Big (120 g; XXL (200 gJ;

CONGELADO

Acondicionamento: Em saco de origem. Uma vez descongelado, nao voltar a congelar. Apos a cozedura consumir no proprio dia.
Conservacao:Conservar a -14°C. Descongelar a temperatura ambiente.

Durabilidade:1 dia

Utilizacao Prevista:Cozer durante 18 a 20 m a uma temperatura de 250°C.

PRONTO A CONSUMIR

Conservacao:Conservsdfasd

PRODUCT SPECIFICATIONS

DESCRICAQ DO PRODUTO

P3o de aspecto rustico, casca crocante e miolo bem aerado. Uma longa fermentacao com levain de centeio acentua seu gosto, confere personalidade e abre
inUmeras possibilidades de combinagao.

APLICAGAO / DESIGNAGAQ COMPLEMENTAR

P3o ristico

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Sabor: Caracteristico "Centeio”
Aroma: Intenso
Cor: Dourado

Aspeto: RUstico
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CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

tt wrwrwrwe

APRESENTAGAQ DO PRODUTO

P30 rustico de codea crocante e dourada com um miolo aberto e elastico.

INFORMACAO ADICIONAL

Produto confeccionado de Forma Artesanal.

MICROBIOLOGICAL SPECIFICATION

Microrganismos Enterobactérias Escherichia coli Staphylococcus Salmonella spp Listeria

<1x10"3/g <1x10"/g <1x10"/g <1x10"2/g Ausente em 25g Ausente em 25g

Valores Guia INSA (Instituto Nacional de Saude Dr. Ricardo Jorge) de 25 de Novembro de 2015
Valores relativos a refeicoes ou sobremesas cozinhadas adicionadas de ingredientes crus e/ou com flora especifica propria.
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