Pao de Baguete Rustica

Farinha de trigo El(farinha de TRIGO mole, agente de tratamento da farinha (acido ascorbico), enzimas), Agua, Massa de fermento,

farinha de milho, Sal, Massa Fermento Liquido [farinha trigo E1 (farinha de TRIGO mole, agente de tratamento da farinha (acido

ascorbico), enzimas), Agual, farinha de trigo sarraceno, Sal, Farinha de malte (GLUTEN), Levedura , GLUTEN de trigo. Pode conter T TN
vestigios de Ovos, Soja, Leite, Frutos Casca Rija, Sementes de Sésamo, Dioxido de Enxofre/Sulfitos.
(Por 1009)
Energia: 407 Kcal /1704 K] Fibra: 7,6 g
Loidos: 3.3 g . dos: 2.1 1704KJ LIPIDOS ~ SATURADOS  H.CARB. ACUCARES  PROTEINAS
ipidos: 5,5 8 0s quais Saturados: 2,1 g 407Kl 3,3 2.1, 53, 8,5¢ 38,
Hidratos de carbono: 53 g dos quais Agucares: 8,5 g
20%*

Proteinas: 38 g

0

¥/
Contém: Glaten
Pode conter vestigios de Soja

Denominagdo Comercial:
Instrucdes de Conservagao:
Modo de Emprego / Utilizacdo:
Para embalamento:

Modo de Apresentacdo:

Pais Origem:

Formatos:

ULTRACONGELADO:

Modo de Emprego / Utilizacdo:

Instrug¢des de Conservacao::

Acondicionamento: L2 -
proprio dia.

Validade:

PRONTO A CONSUMIR:

Instrucdes de Conservagao::

Descri¢cdo do Produto:

Aplicagdo / Designacdo Complementar:

Caracteristicas Organolépticas:

Caracteristicas Organolépticas:

sal: 1,8 g

*Dose de Referéncia para um adulto médio (8400 kJ/2000 kcal)

Pdo de Baguete Rustica

Conservar a temperatura ambiente

Pronto a consumir

Embalamento em saco

Sistema de Codificacdo de Lote: COD: 11212/33
Validade: 30 dias

Colocar na vitrine aberta
Portugal
Small (80 g); Big (120 g); XXL (200 g);

Cozer durante 18 a 20 m a uma temperatura de 250°C.
Conservar a -14°C. Descongelar a temperatura ambiente.
Em saco de origem. Uma vez descongelado, ndo voltar a congelar. Apds a cozedura cons

1 dia

Conservsdfasd

SAL
1,8¢

umir no

Pdo de aspecto rustico, casca crocante e miolo bem aerado. Uma longa fermentac¢do com levain

de centeio acentua seu gosto, confere personalidade e abre inUmeras possibilidades de
combinagao.

Pao rustico

Sabor: Caracteristico "Centeio"
Aroma: Intenso

Cor: Dourado

Aspeto: Rustico

Sabor: Caracteristico "Centeio"
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Pao de Baguete Rustica

Aroma: Intenso
Cor: Dourado
Aspeto: Rustico
Caracteristicas Organolépticas: Sabor: Caracteristico "Centeio"
Aroma: Intenso
Cor: Dourado
Aspeto: Rustico
Caracteristicas Organolépticas: Sabor: Caracteristico "Centeio"
Aroma: Intenso
Cor: Dourado
Aspeto: Rustico
Caracteristicas Fisico-Quimicas: tt: wrwrwrwe

Apresentacao do Produto: P3o ristico de cddea crocante e dourada com um miolo aberto e elastico.
Informacao Adicional: Produto confeccionado de Forma Artesanal.

Separacdo de Residuos de Embalagens: As embalagens vazias do produto devem ser colocadas nos ecopontos.
Ecoponto amarelo: colocar formas de aluminio, sacos e caixas plasticas, tampas metalicas
Ecoponto azul: colocar caixas de cartdo
Ecoponto verde: colocar frascos de vidro

AYAVAYAY AT AT A

Microrganismos 30°C Enterobactérias Escherichia coli Staphylococcus coag.+ Salmonella spp Listeria monocytogenes

<1x1073/g <1x10M/g <1x10M/g <1x10172/g Ausente em 25g Ausente em 25g

Valores Guia INSA (Instituto Nacional de Saude Dr. Ricardo Jorge) de 25 de Novembro de 2015
Valores relativos a refeicdes ou sobremesas cozinhadas adicionadas de ingredientes crus e/ou com flora especifica prépria.
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