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Doce Extra de Framboesa

Framboesa(60%), Sumo de limdo(32%), Aglcar branco(21%), Pectina em p6(1%) (agucar, gelificante

(pectina de maca (41%), dextrose (GLUTEN), conservante (acido sorbico)).

(Por 1009)
Energia: 121 Kcal /505 K]
L idos: 0.37 g . dos: 0.00 505KJ LPIDOS = SATURADOS ~ H.CARB.  AGUCARES  PROTEINAS SAL
:0, t :0,
fpidos g 05 quals saturados & 121kal 0,37 0,005  27g 25g 0,76 0,02
Hidratos de carbono: 27 g dos quais Agucares: 25 g
Proteinas: 0,7 g sal: 0,02 g

*Dose de Referéncia para um adulto médio (8400 kJ/2000 kcal)

Oh
¥/

Contém: Gluten
Pode conter vestigios de Soja

Denominagdo Comercial: Doce Extra de Framboesa

Pais Origem: Portugal

COMPOTAS:

Modo de Emprego / Utilizacdo: Pronto a consumir

Armazenar em local seco e fresco. Apds aberto, conservar sob refrigeragdo e consumir em 22

Instrucées de Conservacao:: .
¢ ¢ dias

Armazenar em local seco e fresco. Apds aberto conservar sob refrigeracdo e consumir em até 21
dias

Validade: 360 dias

Acondicionamento:

Descrigao do Produto: Massa homogénea com pedacos de fruta de framboesa e grainhas.

Caracteristicas Organolépticas: Cor: Avermelhado
Sabor: A framboesa
Textura: Cremosa a pastosa
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Apresentacao do Produto: Peso liquido 300g.
Embalado em frasco de vidro e selado.
Preparado com 50g de fruta por 100g.

Informacdo Adicional: Respeitar empilhamento maximo das caixas; manter o produto em ambiente seco e ventilado;
evitar exposicdo ao sol; nunca colocar diretamente sobre o piso; Nao pisar e evitar quedas
bruscas durante o transporte e armazenagem; ndo transportar ou armazenar préximo a
produtos téxicos.
Produto com certificagdo biologica, Kosher e Halal.
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Doce Extra de Framboesa

Microrganismos 30°C Enterobactérias Escherichia coli Staphylococcus coag.+ Salmonella spp Listeria monocytogenes
<1x1072/g <1x10M/g <1x10M/g <1x10172/g Ausente em 25g Ausente em 25g
Valores Guia INSA (Instituto Nacional de Saude Dr. Ricardo Jorge) de 25 de Novembro de 2015

Valores relativos a refei¢des totalmente cozinhadas ou adicionadas de especiarias, ervas aromaticas secas, desidratadas ou
tratadas por radiagdo ionizante, de produtos UHT e de maionese industrializada.
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