Bolachas de aveia

Flocos de aveia(22%) (GLUTEN), Farinha de aveia(18%) (contém AVEIA), Farinha de centeio(13%)
(GLUTEN), Améndoa crocante(13%) (AMENDOA, aclcar), Farinha de trigo integral(11%) (GLUTEN), Oleo
de girassol(10%), Acucar invertido(10%) (xarope de agucar invertido cristalizado, agua), Glucose(7%)
(contém SULFITOS), Farelo de trigo(4%) (GLUTEN), Levedura (2%), Sal(1%), Esséncia de baunilha(1%),

Emulsionante (lecitina de soja)(1%) (SOJA).

(Por 1009)
Energia: 453 Kcal /1895 K] Fibra: 7,4 g
o ) 1895KJ LiPIDOS SATURADOS H. CARB. AGUCARES PROTEINAS SAL
Lipidos: 15 g dos quais Saturados: 2,2 g 453Kal 15, 2.2, 62, 23, 14, 1.5,
Hidratos de carbono: 62 g dos quais Agucares: 23 g
o

Proteinas: 14 g

Contém: Gluten, Soja, Frutos Casca Rija

sal:1,5g

*Dose de Referéncia para um adulto médio (8400 kJ/2000 kcal)

Pode conter vestigios de Ovos, Amendoim, Leite, Sementes de Sésamo, Diéxido de Enxofre/Sulfitos, Tremogos

Denominagao Comercial:
Pais Origem:

Formatos:

PRONTO A CONSUMIR:

Modo de Emprego / Utilizagdo:
Instrucdes de Conservagao::
Acondicionamento:

Validade:

Descricdo do Produto:

Aplicacdo / Designagdo Complementar:

Caracteristicas Organolépticas:

Caracteristicas Organolépticas:

Caracteristicas Organolépticas:

Bolachas de aveia
Portugal
Embalagem pequena (50g); Embalagem normal (250g); Embalagem familiar (500g);

Pronto a consumir.

Conservar em local seco e fresco.
Embalagem polipropileno.

30 dias.

Produto resultante do processamento de farinha, aclcar e dleos vegetais.

Produto adequado para consumo humano segundo a legislacdo Alimentar Vigente na
Comunidade Europeia.

Produto processado manuseado e transportado de acordo com a legislacdo nacional em vigor
Produto ndo sujeito a tratamento por radiacdo ionizante.

Isento de materiais estranhos que apresentem risco para a Seguranca Alimentar.

Destina-se a ser consumida directamente e diariamente em por¢8es de 2 bolachas, isto é
aproximadamente 34 gramas.
Ideal como snack.

Aspecto: Isento de parasitas e de qualquer subst. estranha.
Cor: Caracteristico dos cereais, acastanhada.

Sabor: Caracteristico, sem sabor estranho, nem a acido.
odor: Caracteristico, sem odores estranhos, nem a ranco.
Aspecto: Isento de parasitas e de qualquer subst. estranha.
Cor: Caracteristico dos cereais, acastanhada.

Sabor: Caracteristico, sem sabor estranho, nem a acido.
odor: Caracteristico, sem odores estranhos, nem a ranco.
Aspecto: Isento de parasitas e de qualquer subst. estranha.
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Bolachas de aveia

Cor: Caracteristico dos cereais, acastanhada.

Sabor: Caracteristico, sem sabor estranho, nem a acido.

Odor: Caracteristico, sem odores estranhos, nem a ranco.
Caracteristicas Organolépticas: Aspecto: Isento de parasitas e de qualquer subst. estranha.

Cor: Caracteristico dos cereais, acastanhada.

Sabor: Caracteristico, sem sabor estranho, nem a acido.

Odor: Caracteristico, sem odores estranhos, nem a ranco.
Caracteristicas Fisico-Quimicas: Humidade: Max. 24.50

Apresentacdo do Produto: Material de embalagem: folha de plastico transparente.
Feso liquido: 50g (embalagem pequena) 250g (embalagem normal); e 500g (embalagem
amiliar).

Informacao Adicional: QGM: N&o sdo utilizados ingredientes geneticamente modificados ou proveniente de OGM,
qualquer presenca acidental ou tecnicamente inevitavel, cumpre a
legislacgdo comunitaria e nacional em vigor.
Pesticidas: Cumpre a legislagdo comunitaria e nacional em vigor.
Codificagdo do lote: Impresso na embalagem em formato d/m/a L###X hm (i.e. d - dia do més,
m més, a - ano, L### -lote, X - n.° da linha de embalo, h -
hora, m - minuto;).
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