
 

 

Technical Sheet

Gelado Aroma Baunilha

Ingredients

(37%) (MILK), Milk, UHT, whole, raw(31%) (MILK), Sugar, white    (22%), (9%) (contém OVOS), Vanilla(1%)

(GLUTEN).

Nutricional Declaration (Per 100g)
Energy: 248 Kcal /1039 KJ Fiber: 0.01 g

Lipids: 15 g of which Saturated: 9.3 g

Carbohydrates: 26 g of which Sugars: 25 g

Proteins: 2.8 g Salt: 0.14 g

1039KJ

248Kcal

12%*

LIPIDS

15g

21%*

SATURATED

9.3g

47%*

CARBS

26g

10%*

SUGARS

25g

28%*

PROTEINS

2.8g

4%*

SALT

0.14g

3%*

*Reference intake of an average adult (8400 kJ / 2000 kcal)

Allergens

Contains: Gluten, Eggs, Milk
Can contain traces of Peanuts, Nuts, Mustard, Sesame Seeds

Product Characteristics
Commercial Name: Gelado Aroma Baunilha

Origin Countre: Portugal :

CONGELADO:

Modo de Emprego / Utilização:

Este produto destina-se a ser consumido pela população em geral,
incluído grupos de risco como idosos, crianças e grávidas, desde que
não sejam verificada intolerância a nenhum dos ingredientes. O
produto deve ser conservado a temperaturas de congelação (- 18 °C)
e assim deve ser mantido até ao momento de consumo.

Instruções de Conservação:: Conservar à temperatura de -18 °C

Acondicionamento:

Envolvido num cone de alumínio e papel e fechado com uma tampa
de cartolina
Linha Impulso - Caixa de cartão canelado fechado
Linha “Levar para casa”- Caixa de cartolina envolvida em filme
retráctil com rótulo colocado em ambas as faces laterais

Validade: 15 meses

Product Specifications
Product Description: Gelado aromatizado de baunilha

Organoleptic Characteristics: Cor: Sui generis
Aroma: Sui generis
Sabor: Sui generis

Organoleptic Characteristics: Cor: Sui generis
Aroma: Sui generis
Sabor: Sui generis

Organoleptic Characteristics: Cor: Sui generis
Aroma: Sui generis
Sabor: Sui generis

Physical-Chemical Characteristics: Aw: 0,92 a 18 ºC
pH: 6,9 a 18º C
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